
Joue de bœuf pressée aux notes asiatiques
   poireaux en textures / topinambours / negi shio                        56.-
Pintade fermière en croûte
   cacahuète / rösti / kumquats / carottes                                    55.-
Gnocchis de potimarron 
   épinard / réglisse / scamorza fumée                                         42.-

Suggestion :
Côte de Veau de la Boucherie des Cèdres grillée au Kamado (500 g)
  mousseline pomme de terre fumée / poireaux / jus corsé             65.-

 à la carte du soir 

Chou farc i  au tofu fumé
   jus  de  légumes  /  cé ler i                                                  32 . -
Foie  gras  et  féra  en Paste l i
   conf i t  de  mangue /  po ivre  de  t imut  /  g lace  br ioche  dorée    35 . -
Topinambours  en ve louté
   ch ips  de  sa ls i f i s  /  hui le  de  noiset te  /  s iphon guanciale       3 1 . -
Saint-Jacques  poê lées
   tu i le  sarras in  /  crème de  panais  /  vani l le                         35 . -

Langoustines grillées
  espuma beurre noisette-miso / fruit de la passion / risotto céleri 61.-
Saint-Pierre 
   courge / polenta / hollandaise mandarine                                 59.-

Si vous êtes sujet à des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers
sur les ingrédients utilisés dans nos plats sur simple demande.

Assiette de Fromages d’ici et d’ailleurs                                        18.-
Crêpes Suzette flambées au Grand Marnier
   façon “La Réunion” / sorbet champagne                                   20.-
Boule chocolat au pop corn
   caramel / sorbet banane                                                         20.-
Mont Blanc à la fève de tonka / glace génépi                                19.-
Millefeuille au chocolat noir
   confit d’orange-cardamome / sorbet orange                               19.-

TVA 8.1% incluse


