ctUNITON
Chou farci au tofu fume

jus de légumes / celeri 32.-

Foie gras et féra en Pasteli

confit de mangue / poivre de timut / glace brioche dorée 35.-

Topinambours en veloute

chips de salsifis / huile de noisette / siphon guanciale 31.-

Saint-Jacques poélees

tuile sarrasin / creme de panais / vanille 35.-

Langoustines grillées

espuma beurre noisette-miso / fruit de la passion / risotto céleri 61.-

Saint-Pierre

courge / polenta / hollandaise mandarine 59.-

Joue de beeuf pressée aux notes asiatiques

poireaux en textures / topinambours / negi shio 56.-

Pintade fermiere en croute
cacahuete / résti / kumquats / carotces 55.-

Gnocchis de potimarron

epinard / reglisse / scamorza fumée 42.-
Suggestion :
Cote de Veau de la Boucherie des Cedres grillee au Kamado (500 g)
mousseline pomme de terre fumee / poireaux / jus corse 65.-
Assiette de Fromages d’ici et d’ailleurs 18.-

Crépes Suzette ﬂambées au Grand Marnier

facon “La Reunion” / sorbet champagne 20.-

Boule chocolat au pop corn
caramel / sorbet banane 20.-

Mont Blanc a la feve de tonka / glace genepi 19.-

Millefeuille au chocolat noir

confit d'orange-cardamome / sorbet orange 19.-

B 5 ST : : ; : TVA 8.1%,incluse
Si vous ctes sujet a des allergies ou intolérances, nos collaborateurs vous informeront volontiers

sur les ingredients utilises dans nos plats sur simple demande.



