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hasse

Pithiviers de lièvre
trompettes de la mort / foie gras / jus corsé 

Raviole de sanglier 
lard de colonnata /blettes

Selle de chevreuil
croûte de pain d’épices / sauce grand veneur /

spätzli 

Pressé de coing / cardamome / glace à l’anis

Mont-Blanc / crème de marrons / meringues /
sorbet orange sanguine

Gruyère de la fromagerie Marsens / 
confiture d’airelles

135 Francs
Dégustation de 5 vins : 50 Francs 

R E S T A U R A N T  L A  R É U N I O N
2 Chemin Sous-Balme, 1255 Veyrier

022.784.07.98

Nous vous proposons, volontiers, des plats végétariens
ainsi que des mets sans gluten et/ou sans lactose

Menu 

L’Équipe de la Réunion est heureuse de vous proposer 
un menu à thème autour de la Chasse

TVA 8.1% incluse

Amuse-bouche  surpr i se

Carpaccio de cerf fumé 
raifort / chips de topinambours / 

pickles de girolles 
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